Catalogo Tailor Made

Servicios a la medida de sus clientes

El producto final depende de los diferentes gustos y necesidades se determina a partir de
entrevistas personales con los clientes.

1. Almuerzo / Cena caliente
2. Almuerzo / Cena fria

3. Refrigerio

4. Desayuno

5. Merienda

Cada servicio se entrega acondicionado para el consumo individual, es decir, en porciones
individuales e incluyendo los miscelaneos necesarios para su consumo como cubiertos,
panificados, condimentos, aderezos y otros segun el tipo de servicio.

MENUES TIPO

Almuerzo / Cena caliente (Ejecutiva, Suite, Super Suite)
Se presentan en dos bandejas, una contiendo una entrada fria, pan, postre, cubiertos, servilleta
y demas miscelaneos; y otra bandeja que contiene el plato principal.

Almuerzo / Cena fria
Se entregan en una uUnica bandeja que contiene una entrada fria, pan postre, cubiertos, servilleta
y otros miscelaneos; y en la misma bandeja la porcion de comida fria.

Refrigerio
Se conforman de variadas alternativas que combinan diferentes sandwiches, pionono salado,
tartas, empanadas, postres y miscelaneos.

Desayuno / Merienda

Incluyen combinaciones entre tortas, facturas, galletitas, dulces, leche, azucar y otros
miscelaneos.
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